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h 1 aitre Patissier, atier, Glacier
nos FOrMules prERRUCUEs " T

1920 2020 AINS C’est avec la plus grande attention et tous les moyens nécessaires aux
circonstances actuelles que nous pouvons a nouveau vous accueillir.
[T ,m - ° = ,m - N Cette carte a usage unigue ne sera pas réutilisée et sa fabrication en papier recyclé /\
P tlt Dejeu ner malson . P,tlt Dejeu ner express Les BOISSO“S fraIChes associe les critéres respectueux d’'une gestion sociale et environnementale garantie. Q‘/
. PEFC
Servi jusqu’a 13h00 Servi jusqu’a 13h00
- 1 boisson chaude au choix : B ol chaude au choix : - Coca cola 33l 3.80€ : -JusdefruitsPago 370€ Aritife -
café, cafe creme, chocolat, the . café, chocolat, thé Coca cola zéro 33« 380€ | (Pouteile 200 Aperitifs :
_ . . . . . 5 - C . § . § " _
1 \a/:fer}r?intcgafélic?’yrecggﬁ(e'ction : - 1croissant ou pain au chocolat _ :  Abricot, Orange, Pomme, - “Kir” 12cl 510¢€
el _ _ . . : - Orangina 25l 3.80€ i  ACE (orange, carotte, citron),
- pain, beurre, confiture maison : - Tjus de fruit {  Tomate i - Vins rosé ou blanc
- 1 orange pressée fraiche e - Fuze tea 25 ¢l 5.80¢€ i Cote de Provence Cru Classé
o8 o P N - Limonade 25 ¢l 3.80€ | Fruits frais pressés : :  Chateau Roubine
NOS DUOS Ssales sucres - Diabolo 25« a70€ | -Orange 530€ - Verre 12 cl 4.70 €
Servis toute la journée : (minimum une orange et demie) - Bouteille 75 ¢l 27.00 €
' - Panaché 25 cl 3.80 € - Clr 530 €
- Perrier 23 ¢l 3.80 € (minimum deux citrons) Cha m pa g ne
- San Pellegrinosocl 5.90 € | - Mélange 8@ ZITNE Lacourte-Godbillon
presses 3s cl 710€
- Vittel 25l U : : - La coupei2d 9.80 €
« 1«salé”» + 1 patisserie 50 cl 5.30 € Bler:)fs Pression 25l : L iy Royal 12 o
« 1«salé» + 1 patisserie : ?j/grlr:it froid 25 i 290 € - “eiife 5O :  (créme de cassis)
+ 1 boisson e Biéres Bouteilles 33 ¢l ! - Bouteille 75 ¢l 55.00 €
- Sirop a l'eau 25 cl 230 € - Yl 550€ |
) . : :  Labus dalcool est dangereux pour la santé,
= Supplement SIrop 0.90 € N Desperados 610 € : :consommer avec modération.

= Courmands

B 05 glaces Les Boissons chaudes Thes
At ; ’ ; : Noirs : :
patisseries, chocolats maison, - Expresso 250€ : - Créme (lait chaud) P Sl @ seA AU AGE G
» - 20€ | o R
dans nos compositions - Double expresso  4.90€ Petit 3 _ Eruit e
gourmandes - Café allongé 3.30€ | erend Bkl BN oS
. o ' . - Cappuccino maison 5.60€ : - Ceylan 4.00¢€ ;
Café, Thé - Petit café maison 270 € L (chantilly) :
(subtil mélange -ch o e 490€ | Verts :
ou Chocolat d’Arabica de terroir, servi : ocolat chau o : _
dans une cafetiére & piston) P Chocolat chaud 580€ - Lung Ching
Gourmand - Eraie eal A rEleen | S0 chantilly i “le puit du dragon” 4.80 € :
(}Un café. un thé ou un chocolat X — - Lait chaud 330€ (thé vert de la province de Zhejlang,
y s : : des thés les pl fumé :
et un assortiment de 5 desserts (Style macchiato) 410€ ;| -Infusion 4.00€ | N NC €5 B PArHmes

(verveine ou menthe) et réputés qui soit)

de fabrication maison - Noisette (ait froid : :
- . g i (RIEoIc) 280€ | - Supplément lait 0.90 ¢ - Jardinvert, the vert
rix net - TTC - Service compris etl . : ) . i Sensha de chine 480 €
Grand 390€ : - Supplément chantilly .30 € :

(arébme rhubarbe et fraise des bois)

- Miss passion 480 €

Decouvrez Nos patisseries o (O] erssramr o

6, place Victor Hugo - Sainte-Maxime sur Mer Pierrugues et citron vert)

a consommer sur place, a emporter ou sur commande 0494 96 17 64 ; :
www.chocolat-prestige.com pﬂmﬂ% O]| | - Supplément lait 0.90 € :
Patissenie \=— - Supplément

Prix net - TTC - Service compris

chantilly (Thé viennois) 1.30 €

La maison accepte uniguement les reglements par CB, chéques ou espeéces. :
Nous ne pouvons plus accepter les tickets restaurant et les cheques vacances.

06/2020 - Photos Pierrugues - Création/Maquettes Eric Souyri - Tél 04 42 59 23 28




Pour confectionner nos glaces, nous utilisons des produits
de tres grande qualité, par exemple de pures gousses de vanille

«COocktails

' °
Bourbon, des noisettes du Piémont, de la pate de pistache, ]
; des pistaches de Sicile, du miel bio «pur Lavande de Provence»...
> Notre créme chantilly fraiche est confectionnée de lait de Savoie. e S
/ b
-

\ S
v » | Banana -
®, &8 . 0/«’ o H | | |
W& 3= Classiques.. B e oS es cocktails
N - glace vanille, .
' : = chocolat, . -
{ Café Liégeois 9,90€  { Gourmandise  10,90€  sorbet fraise, 4 !—Oar b’;‘ter;‘é‘lao'rl]le d’Alice  9,90€ dUX |: rl | |tS
glace café, liqueur de café glace vanille, meringue, banane fraiche, clon, .
ﬁ et chantilly. bécor : grains de café sauce chocolat et chantilly. sauce chocolat gIacg calisson EESO O L? Palais des’ sgnges , deios
: au chocolat et fruits frais. Décor : perle craquante et chantilly. coulis de framboises gateau composé d'une MOUSSS .Vam“e O Nuance tropicale
O Fraise Melba chocolat noir et fruits frais Décor : amandes effilées et chantilly. et mascarpone, cceur mare et violette banane, mangue /-\l
12,80€ O Chocolat Liégeois 9,90€ 0 Emeren 10.90€ et fruits frais. Décor : fruits frais. sur une dchuoise npix de coco, ot oranée
i lace chocolat, sauce chocolat g sorbet fruits des bois
glage tv?n[lle, gt chantilly Décor : fuits fais e ot O Rio passion 9,90€ et glace noix de coco, lad
RS o T | JURIE It rouges, sorbet fruit de la passion, coulis de framboises et chantilly {Balade
hantill o Dame Blanche 9,90€ Sor-bet I e sorbet mangue, Décor : perle craquante framboise et fruits frais. azureenne =

et chantilly. g ’ fraises fraiches O / melon,

Bear: glace vapllle, sauce chocolat et chantilly. : , I abricot

amandes effilées, et chantilly. Décor : fruits frais. SO et chantilly. Décor : fruits frais. ot péche

istache et - y
S / " { Fraicheur d’été  12,20¢€ >
sorbet mandarine, O Managua
o | sorbet fruits des bois, fraise, _
fruits frais et chantilly. fruit de la passion

o Eden Surf 9.90€ A ‘! \ Décor : fruits frais. ﬁ et ananas

glace aumiel, <\ W (Alabama 13,50€ S Sar { Eldorado 12,20€ () Panier printanier 13,40€ { Divine sensation () Mer des fles

glace marron glacé, ~“W/ glace noix de coco, = glace au miel, sorbet péche, fruits des bois, Q Riviére de cacao fraise, kiwi, fruit de la passion

creme anglaise et chantilly. p|stachi, carlarpel, : sorbet abricot et framboise, abricot, gateau composé 13,90€ citron et orange etananas

DecogalEe z?gcﬁacntor?gua T é\ coulis de framboises coulis de framboises, de 4 chacolats
{ Tendance 9,90€ - c%antilly. E et chantilly. Decor :perle craquante  fruits rouges et chantilly. (noir, blanc, lait et blond),

glace chocolat blond, Décor : pistache et U] y o Neige 13,90€ framboise et fruits frais. Décor : fruits frais. glace chocolat, .

caramel, sauce chocolat éternelle chocolat blond |eS COtha I |S

ilv. Décor s frais, ; ; { Dame Nature  13,40€ { Lavague 2
chantilly. Décor : fruits frais. OTommy Follies 13,50€ glace vanille, ) : croquant nougatine,
e glace nutella® glace marron glacé glace au yaourt marbré exotique 13,40€ sauce chocolat blond

¢ La Chiquita 12,60¢€ glace vanille, créme de marron, IS (UGS, sorbet citron, mangue, S~ " chantilly ,

glace vanille, caramel, nojcenes gri]lées marrons glacés ’ sorbet péche et fruits des bois, glace coco, ) ' a U

i 5 . . . N lis de framboises Décor : perle blonde craquante

sauce caramel, meringue sauce chocolRETTE et chantilly fraises et framboises fraiches coulls ae e

et chantilly. Décor : fruits frais. et chantilly. i f;'ais. et chantilly. Decor : perle craquante e’F chant'|||y. | O cao et fruits frais. 2
o La Martinique 13,50€ Décor : perle blonde craquante framboise et fruits frais. Pecoliiiing= > giteall o ’ o Séduction o Barbotage e -

glace rhfum-rai§ir), vanillﬁ, et fruits frais. dune mousse i s |ghampagne, §ha(;ppagne,

, e g

. Decor : Trults trals. 3 . 0L
T _ : . AN et d’un croustillant praling, ’ ) R |
/Wﬁi Mjﬁ[h&& M‘{W@% 48 /I”Wé /m% P i, oy |eS |aceS MWW ‘ glace vanille, chocolat, sorbet melon citron et ‘"
Vous avez une allergie alimentaire ?... S N créme anglaise et chantilly. grenadine

Précisez-nous a quel ingrédient, 4 ) 2 .
nous adapterons nos réalisations ' - Nos parfums :
Glaces : vanille, café, chocolat, chocolat blanc, chocolat blond,
noix de coco, marron glacé, pistache, rhum-raisin, calisson maison,
miel, nutella®, praliné, caramel, yaourt marbré fruits rouges.

Décor : fruits frais.

{ La Monégasque

. Champagne,

() Etoile d’ange 13,90€ framboises fraiches
gateau composé
d’un brownie a la noix de pécan,
créme légére vanille

avec son coeur coulant praliné. C ha m pag ne

Glace Nutella® et caramel,

Sorbets : abricot, citron, fraise, framboise, péche, fruit des bois,

¢ Coupe Winni ‘
mandarine, melon, fruit de la passion, mangue. finie  7,80¢

glace vanille, sorpet fraise

Creme anglaise et chanti hocolat blond et chantill L -Godbillon***
o ea il sauce chocolat blond et chantilly. acourte-Godbillon
O 1 boule 4,10€ Décor : fruits frais, y O((j:ouge Décor : perle blonde craquante et fruits frais. Brut - Premier cru
La boule Qc . es Daltons

Coupe : . - . oupe Simpso 2 - 8,90¢
Odu voyageur  13,50€ Com|.ooses uniquement @ 2 boules 6,60€ | supplémentaire  2,00€ glace NuteHa®pSaun 780¢ 1523‘;’:; au hCh'le, QBossa nova 13,90€ (}La coupe12cl  9,80€

glace chocolat, de lait, de glace ou de sorbet Supplément chocolat blond et et et cha t.,‘,‘ choix gateau composé s

chosoao A UGl ¢ 1 parfum au choix 9,20€ &) $boules 8,90€ | antilly 3,00€ Décor s g Y Décor;fziis)f/ra- R ¢ Kir royal 12 ¢l 1,30€

noisettes grillées, ) , . 3 la mandarine, sorbet mandarine, (creme de cassis)

sauce chocolat et chantilly. Coupe Tout supplément  2,50€ ‘ glace chocolat, sauce chocolat, .

Décor : fruits frais. Chant"ly 5,70€ Chanti“y o Bouteille 75 cl 55100€ L'abus d'alcool est dangereux pour la santé,

Prix net - TTC - Service compris Décor : fruits frais. a consommer avec modération.




